
COPERTO COVER CHARGE 3 EURO
RICORDIAMO DI AGGIUNGERE IL SERVIZIO AL COSTO FINALE

REMEMBER TO ADD SERVICE TO THE FINAL COST

I Vini da dessert 

AL CALICE
Arrocco Albana Di Romagna Passito	 Fattoria Zerbina	 Emilia Romagna	 €	 6

Vin Santo 	 Antinori	 Toscana	 €	 6

Roen Gewurztraminer Vendemmia Tardiva	 Tramin	 Alto Adige	 €	 8 

Vino Di Visciole	 Vicari	 Marche	 €	 5

Ben Ryé Passito Di Pantelleria	 Donnafugata  	 Sicilia	 €	 8 

Zibibbo	 Francesco Intorcia	 Sicilia 	 €	 6

Marsala Vintage 2012 Ris. Sup. Oro	 Francesco Intorcia	 Sicilia 	 €	 7

Malvasia Passito Delle Lipari	 Carlo Hauner	 Sicilia	 €	 7

Sauternes	 Chateau Suduiraut 	 Francia	 €	 7 

  

IN BOTTIGLIA
Moscato D’asti	 Saracco	 Piemonte	 €	 25

Moscato D’asti  (Mezzina da 0,375 l )	 Vietti	 Piemonte	 €	 14

Fine Pasto: Grappe e Distillati

Milla Grappa Alla Camomilla (Da Bere Fredda)		  €	 5

Barbaresco (Secca) 			   €	 5

Barolo San Bastian (Morbida e Leggermente Barricata)		  €	 5

Moscato Après (Morbida e Aromatica)			   €	 5

Barbera Moriondo (Morbida e Barricata)			   €	 5

Amarone (Morbida e Barricata) 			   €	 5

Calvados Christian Drouin Selezione 			   €	 7

Cognac Vs Francois Voyer 			   €	 8

Bas Armagnac Vs Castarede 			   €	 10

Brandy Italiano Villa Zarri 10 Anni			   €	 9

Brabdy Italiano Villa Zarri 16 Anni 			   €	 10

Brandy Italiano Villa Zarri Con Selezione Di Tabasso Toscano 18 Anni 	 €	 12



Bollicine Italiane
	

FRANCIACORTA 

Brut Bio	 Barone Pizzini	 €	 30

Brut Rosè Bio	 Barone Pizzini	 €	 42

Nature Dosage Zero Bio	 Barone Pizzini	 € 	 42

Brut Cuvèe Prestige	 Cà del Bosco	 €	 50

Dosage Zero Vintage Collection ‘19	 Cà del Bosco	 €	 75

Saten Vintage Colletcion ‘19	 Cà del Bosco	 €	 75

P.r. Brut Blanc De Blancs 	 Monterossa	 €	 42

Satèn	 Monterossa	 €	 42

Cabochon Brut	 Monterossa	 €	 90

ALTA LANGA

Extra Brut Millesimato ‘20	 Avezza	 € 	 35

PROSECCO 

Allungo Cuvèe Millesimato	 Soligo	 € 	 20

Del Casel Valdobbiadene Extra dry	 Adami	 € 	 27

Bosco di Gica Valdobbiadene Brut	 Adami	 € 	 27

Valdobbiadene Cartizze	 Adami	 € 	 40

Valdobbiadene Superiore Brut Particella 181	 Sorelle Bronca	 € 	 35

TRENTO DOC

Millesimato Perlé	 Ferrari	 € 	 50

Metodo Classico Brut Rosè	 Pojer E Sandri	 € 	 35

Metodo Classico Dosaggio Zero Riserva	 Letrari	 € 	 65

SE NON FINISCI LA BOTTIGLIA CHIEDI LA NOSTRA WINE BAG PER PORTARLA A CASA
RICORDIAMO DI AGGIUNGERE IL SERVIZIO AL COSTO FINALE



Champagne N.M.
Brut Cuvèe Laurent Perrier 

€ 60

Brut Reserve Billecart Salmon 
€ 80 

Brut Reserve Pol Roger 
€ 80 

Brut Special Cuvèe Bollinger 
€ 85

Brut  Ruinart 
€ 90

Rosè Ruinart 
€ 130

Blanc De Blancs  Ruinart 
€ 130

Brut Reserve Charles Heidsieck   
€ 85

Brut Millesimè 2012 Charles Heidsieck 
€ 140

 Brut Cuvèe  (Mezzina da 0,375 L.) Laurent Perrier 
€ 30

Champagne R.M.
Grand Cru Reserve brut Bonnet-Gilmert    

€ 65
100% chardonnay. Cremoso, fragrante e immediato come sa essere lo Chardonnay di Oger 

(uno dei 14 comuni Grand Cru)

Oeil de Perdrix brut Jean Vesselle 
€ 85

100% pinot noir. con una brevissima macerazione sulle bucce del pinot noir
si ottiene un rosato delicatissimo

Reserve brut Bereche et Fils 
€ 100

30% pinot noir 35% chardonnay 35% pinot meunier
uno champagne ricco, molto saporito grazie alla qualità altissima delle uve e alla 
fermentazione in legno ma sapido e dritto grazie al gesso preziosissimo dei terreni

Le grandi maison si distinguono per essere sempre negociant
comprano le uve da conferitori che si limitano a coltivare senza vinificare

I vigneron sono invece recoltant manipulant, coltivatori che si occupano 
dell’intero processo produttivo, dalla vigna alla cantina fino alla bottiglia

I primi propongono uno champagne sempre uguale a sé stesso, 
un prodotto firmato, per ottenere il quale mescolano e dosano uve diverse

I secondi fanno vini più figli dell’annata e della zona dalla quale provengono
un produttore di Oger, quindi, non avrà pinot noir e farà solo blanc de blancs



La cantina dei Rossi
EMILIA ROMAGNA
Gutturnio Senza Solfiti Aggiunti Bio  ‘22	 Terre Della Tosa      	 Piacenza	 €	 22
Otello Nero Di Lambrusco 	 Ceci	 Parma	 €	 21
Lambrusco Di Castelvetro  	 Cleto Chiarli      	 Modena	 €	 20
Lambrusco Di Sorbara Omaggio A Gino Friedman  	 Cantina Soc. Sorbara	Modena	 €	 21
Lambrusco 36 Metodo Classico ‘15 sboccatura ‘23	 Cantina Della Volta	 Modena	 €	 28
Lambrusco Rosè Metodo Classico ‘17 sboccatura ‘23	 Cantina Della Volta	 Modena	 €	 35
Merlot Bio ’23	 Corte D’aibo	 Monteveglio	 €	 21
Le Borre Cabernet Sauvignon Bio ‘21	 Corte D’aibo	 Monteveglio 	 €	 26
Orfeo Cabernet Sauvignon Riserva Bio  ‘15/’17	 Corte D’aibo	 Monteveglio 	 €	 40
Bricco Dell’invernata Barbera  ‘23	 Gradizzolo      	 Monteveglio	 €	 21
Negrettino  ‘22	 Gradizzolo      	 Monteveglio	 €	 25
Samodia Rosso Bologna  ‘22	 Erioli      	 Monteveglio	 €	 28
Alto Vanto Merlot  ’22	 Aldrovandi	 Monteveglio	 €	 28
Guidesco Merlot Bio ’18	 Folesano	 Marzabotto	 €	 35
Merlot  ‘20	 Lodi Corazza	 Zola Predosa 	 €	 25
Controluce Cabernet Sauvignon  ’22	 Manaresi	 Zola Predosa 	 €	 32
Bonzarone Cabernet Sauvignon  ‘18	 Tenuta Bonzara	 Monte S. Pietro 	 €	 32
Cabernet Sauvignon  ‘23	 Isola	 Monte S. Pietro	 €	 20
Monte Gorgii Cabernet Sauvignon  ‘22	 Isola	 Monte S. Pietro	 €	 28
Cabernet Sauvignon ’18	 Virgilio Sandoni	 C. Di Serravalle 	 €	 28
Ubris Barbera ’21	 Virgilio Sandoni	 C. Di Serravalle 	 €	 26
Tenentino Sangiovese  ‘23	 Giovanna Madonia	 Bertinoro 	 €	 20
Fermavento Sangiovese Superiore  ’22	 Giovanna Madonia	 Bertinoro 	 €	 27
Barlume Rosso Riserva Cabernet Merlot  ’19	 Giovanna Madonia	 Bertinoro 	 €	 30
Ombroso Sangiovese Superiore Riserva  ’20	 Giovanna Madonia	 Bertinoro 	 €	 35
Oddonne Sangiovese Superiore Bio ’23	 Tenuta La VIola	 Bertinoro 	 €	 21
Colombarone Sangiovese Superiore Bio  ’22	 Tenuta La VIola	 Bertinoro 	 €	 27
P. Honorii Sangiovese Superiore Riserva Bio  ’20/’21	 Tenuta La VIola	 Bertinoro 	 €	 35
Ibola Sangiovese Di Romagna  ’21	 Mutiliana	 Modigliana 	 €	 30
Le Papesse Di Papiano Sangiovese Bio  ’22/’23	 Villa Papiano	 Modigliana 	 €	 27
I Probi Di Papiano Sangiovese Riserva Bio ’20	 Villa Papiano	 Modigliana 	 €	 35
Vigna Beccaccia Sang. Macerazione Grappolo intero Bio ’21	Villa Papiano	 Modigliana 	 €	 39
Sangiovese Superiore Bio  ‘22	 Noelia Ricci	 Predappio	 €	 25
Tre Rocche Sangiovese Superiore  ‘23	 Nicolucci	 Predappio	 €	 26
Nero Di Predappio Sang. Refosco Merlot  ’23	 Nicolucci	 Predappio 	 €	 30
Vigna Del Generale Sangiovese Riserva  ‘21	 Nicolucci	 Predappio 	 €	 39
Sangiovese Bio ’21	 Chiara Condello	 Predappio 	 €	 30
Le Lucciole Sangiovese Riserva Bio ‘19/’21	 Chiara Condello	 Predappio 	 €	 70
Primo Segno Sangiovese Superiore Bio  ’20	 Villa Venti	 Longiano	 €	 27
Longiano Sangiovese Riserva Bio  ’20	 Villa Venti	 Longiano	 €	 35
Pruno Sangiovese Superiore Riserva  ‘18	 Drei Donà	 Forlì	 €	 35
Domus Caia Sangiovese Superiore Riserva ‘20	 Ferrucci	 C. Bolognese 	 €	 38 
Michelangiolo Sangiovese Superiore Riserva  ‘17	 Calonga	 Forlì	 €	 35
Castellione Cabernet Sauvignon  ‘18	 Calonga	 Forlì	 €	 35
Aulente Rosso Rubicone  ‘22	 San Patrignano	 Coriano 	 €	 20
Avi Sangiovese Superiore Riserva  ‘21	 San Patrignano	 Coriano 	 €	 30
Torre Di Ceparano Sangiovese Superiore Riserva  ‘19	 Fattoria Zerbina	 Faenza 	 €	 27
Pietramora Sangiovese Superiore Riserva  ‘17	 Fattoria Zerbina	 Faenza 	 €	 35
Marzieno Cabernet Sauvignon  Riserva  ‘17	 Fattoria Zerbina	 Faenza 	 €	  35
Petrignone Sangiovese Riserva Bio ‘22	 Tre Monti	 Imola 	 €	 26
Thea Rosso Sangiovese Riserva Bio ‘20/’21	 Tre Monti	 Imola 	 €	 35

Otellino Nero di Lambrusco (Mezzina 0,375 l)	 Ceci	 Parma 	 €	 12

RICORDIAMO DI AGGIUNGERE IL SERVIZIO AL COSTO FINALE



TRENTINO
Teroldego Rotaliano Bio  ‘21/’22	 Foradori Triple A	 €	 28

ALTO ADIGE
Donà Rouge Schiava Lagrein Pinot Nero  ‘18	 Hartmann Donà	 €	 39
Lagrein  ’23	 Muri Gries	 €	 28
Prestige Lagrein  Riserva ’20	 Cantina Produttori Bolzano	 €	 39
Taber Lagrein  Riserva  ‘20	 Cantina Produttori Bolzano	 €	 65
Cabernet Riserva ‘19/’20	 Josephus Mayr	 €	 50 
Lamarein  ‘20	 Josephus Mayr	 €	 85 
Composition Reif ’20	 Josephus Mayr	 €	 70 
Lafoa Cabernet Sauvignon Riserva  ’19	 Colterenzio	 €	 80
Schiava  ‘23	 Girlan	 €	 24 
Patricia Pinot Nero  ’22	 Girlan	 €	 30
Trattmann Pinot Nero Riserva ’21	 Girlan	 €	 55
Pinot Nero  ‘22	 Franz Haas	 €	 38
Pinot Nero  ’19	 Gottardi	 €	 45

PIEMONTE
Dogliani (Dolcetto) ‘23	 Marziano Abbona	 €	 25
Barolo  ‘18/’20	 Marziano Abbona	 €	 50
Nebbiolo Langhe  ‘22/’23	 Produttori Del Barbaresco	 €	 30
Barbaresco  ‘18/’19	 Produttori Del Barbaresco	 €	 45
Gattinara Nebbiolo  ‘19/’20	 Travaglini 	 €	 38
Reggimento Nebbiolo Langhe ‘20/’21	 Ratti 	 €	 38
Bricco Del Drago Dolcetto Nebbiolo Langhe ‘19	 Poderi Colla 	 €	 35
Santo Stefano Barbaresco  ‘19	 Castello di Neive	 €	 70
L’Avvocata Barbera D’asti ‘22	 Coppo	 €	 25 
Camp Du Rouss Barbera D’asti ‘21	 Coppo	 €	 30 
Pomorosso Barbera D’asti Superiore  ‘17/’20	 Coppo	 €	 70
Tre Vigne Barbera D’alba ‘20	 Vietti	 €	 30
Castiglione Barolo  ‘18/’21	 Vietti	 €	 70
Barolo di Monforte D’Alba  ’19	 Domenico Clerico	 €	 60
Barolo Cru Pajana  ’19	 Domenico Clerico	 €	120
Barolo Cru Ciabot Mentin  ‘19	 Domenico Clerico	 €	120
Il Cerreto Barbera D’alba  ‘19/’22	 Voerzio	 €	 50
Disanfancesco Nebbiolo Delle Langhe  ‘21	 Voerzio	 €	 50

Castiglione Barolo (Mezzina  0,375 L )  ‘20	 Vietti	 €	 38

FRIULI
Merlot Collio  ’19	 Edi Keber	 €	 45
Cabernet Franc Collio  ‘21	 Venica & Venica	 €	 28
Vertigo Merlot Cabernet Colli Orientali  ’22	 Livio Felluga	 €	 28
Sossò Rosso Riserva Colli Orientali  ‘16	 Livio Felluga	 €	 65
Refosco Colli Orientali  ‘22	 Bastianich	 €	 30

SE NON FINISCI LA BOTTIGLIA CHIEDI LA NOSTRA WINE BAG PER PORTARLA A CASA
RICORDIAMO DI AGGIUNGERE IL SERVIZIO AL COSTO FINALE



UMBRIA
Villa Flaminia Rosso Di Montefalco  ‘21			   Arnaldo Caprai	 €	 28
Collepiano Sagrantino Di Montefalco  ’17/’20			   Arnaldo Caprai	 €  	 35

MARCHE
Lacrima Di Morro D’alba  ‘23	 Mancinelli	 € 	 22
Sangiovese  ‘22	 Mancini	 € 	 25
Colli Pesaresi Focara Pinot Nero  ‘21	 Mancini	 € 	 30

VENETO
Valpolicella Classico  ‘23	 Domini Veneti	 €	 22
La Casetta Valpolicella Superiore Ripasso  ‘19	 Domini Veneti	 €	 29
Valpolicella Classico Superiore  ‘23	 Pietro Clementi	 €	 29
Valpolicella Classico Superiore Ripasso ‘19	 Pietro Clementi	 €	 35
Amarone della Valpolicella  ‘13	 Pietro Clementi	 €	 60
Carmenere Più  ‘20	 Inama	 €	 26
Campo Del Lago Merlot  ‘19	 Inama	 €	 35
Bradisismo Cabernet Sauvignon  ‘21	 Inama	 €	 55
Amarone Della Valpolicella Bio  ‘17/’18	 Musella Triple A	 €	 60
Amarone Della Valpolicella Monte Sant’urbano Bio  ‘18	 Speri	 €	 70
Amarone Della Valpolicella  ‘19	 Allegrini	 €	 90
Valpolicella Classico Superiore Vendemmia ‘17	 Quintarelli	 €	100
Amarone ‘17	 Quintarelli	 €	300

TOSCANA
Cielo D’ulisse Brunello Di Montalcino  ‘18/’19	 Podere Le Ripi Triple A	 €	 60
Brunello Di Montalcino  ‘17	 Fuligni	 €	 95
Tignanello  ‘21	 Antinori	 €	150
Sassicaia Bolgheri  ‘20/’21	 Tenuta Sanguido	 €	 260
Insoglio Del Cinghiale Cabernet Franc Syrah  ‘21	 Tenuta Di Biserno	 €	 30
Bolgheri  ‘22/’23	 Collemassari 	 €	 30
Grattamacco Bolgheri Superiore Bio ‘19	 Collemassari 	 €	 95
Bolgheri Superiore  ‘17/’18	 Aldrovandi 	 €	 45
Chianti Classico Bio ‘22	 Buondonno Triple A	 €	 30
Chianti Classico  Bio ‘21	 Badia A Coltibuono	 €	 30
Cultus Chianti Classico Riserva  Bio ‘18	 Badia A Coltibuono	 €	 40
Chianti Classico  ‘20/’22	 Castello Di Ama	 €	 40
San Lorenzo Chianti Gran Selezione Gaiole   ‘20	 Castello Di Ama	 €	 75
Chianti Classico  ‘19	 Castell’in Villa	 €	 40
Carmignano  ‘19/’20	 Terre A Mano Triple A	 €	 45
Rosso Montalcino  ‘21	 Il Poggione	 €	 28
Rosso Di Montepulciano  ‘21/’22	 De Ricci	 €	 25
Nobile Di Montepulciano  ‘20	 De Ricci	 €	 30
Nobile Di Montepulciano Riserva  ‘21	 Boscarelli	 €	 45
Morellino Di Scansano  ‘22	 Terenzi	 €	 25

Brunello Di Montalcino Bio  (Mezzina  0,375 L )  ‘19	 Col D’orcia	 €	 30

SE NON FINISCI LA BOTTIGLIA CHIEDI LA NOSTRA WINE BAG PER PORTARLA A CASA
RICORDIAMO DI AGGIUNGERE IL SERVIZIO AL COSTO FINALE



MOLISE
Macchiarossa Tintilia Bio  ‘17	 Claudio Cipressi	 €	 37

ABRUZZO
Montepulciano D’abruzzo Bio  ‘22	 Torre Dei Beati	 €	   25
M. Cvetic’ Montepulciano D’abruzzo  ‘18/’19	 Masciarelli	 €  	35
Villa Gemma Montepulciano D’abruzzo  ’18	 Masciarelli	 €  	70
Montepulciano D’abruzzo Bio  ‘21	 Emidio Pepe Triple A	 €  	65

M. Cvetic’ Montepulciano D’abruzzo (Mezzina 0,375 L )  ‘19	 Masciarelli	 €  	20

BASILICATA
Grifalco Aglianico Del Vulture  ‘21	 Gricos	 €	 30
La Firma Aglianico Del Vulture  ‘16	 Cantine Del Notaio	 €	 40

CAMPANIA
Aglianico Del Taburno  ‘19	 Fontanavecchia	 €	   24
Radici Taurasi  ‘18	 Mastro Berardino	 €	   40
Terra Di Lavoro Aglianico e Piedirosso  ‘20	 Galardi	 €	   65

PUGLIA
Negroamaro  ‘22	 Leone De Castris	 €	 24
Salice Salentino Riserva  ‘20	 Leone De Castris	 €	 28

Villa Santera Primitivo Di Manduria  ‘22	 Leone De Castris	 €	 28
Vigna Pedale Nero Di Troia Riserva  ‘16	 Torrevento	 €	 30
Torcicoda Primitivo Salento  ‘22	 Tormaresca	 €	 30

SICILIA
Gaio Gaio Nerello Mascalese e Cappuccio Etna ‘22	 Calabretta Triple A	 €	 28
Etna Rosso Bio  ‘21/’22	 Tenuta Delle Terre Nere	 €	 40
La Clarissa Syrah Bio  ‘22	 Rallo	 €	 26
Sherazade Nero D’avola  ‘22	 Donnafugata	 €	 25
Hierà Isola Di Vulcano  ‘21	 Carlo Hauner	 €	 32
La Segreta Rosso Bio  ‘22	 Planeta	 €	 20
Maroccoli Syrah  ‘19	 Planeta	 €	 30
Sp 68 Rosso Nero D’avola Frappato  ‘22/’23	 Arianna Occhipinti Triple A	 €	 30
Il Frappato  ’21	 Arianna Occhipinti Triple A	 €	 42
Siccagno Nero D’avola  ’20	 Arianna Occhipinti Triple A	 €	 40

SARDEGNA
Sartiu Cannonau  ‘21	 Giuseppe Sedilesu	 €	 25
Mamuthone Cannonau Bio ‘21/’22	 Giuseppe Sedilesu	 €	 30
6Mura Carignano Del Sulcis Riserva  ‘19	 Cantina Giba	 €	 35

CALABRIA
Armacia Il Vino Dei Terrazzamenti ‘21	 Criserà	 €	 28

SE NON FINISCI LA BOTTIGLIA CHIEDI LA NOSTRA WINE BAG PER PORTARLA A CASA
RICORDIAMO DI AGGIUNGERE IL SERVIZIO AL COSTO FINALE



Vini Bianchi

EMILIA ROMAGNA 
San Luca Pignoletto Frizzante 	 Cantina Valsamoggia 	 Bazzano	 €	 20
Chardonnay Bio 	 Corte D’aibo	 Monteveglio 	 €	 22
Alto Vanto PIgnoletto Classico 	 Aldrovandi	 Monteveglio	 €	 28
Duesettanta Sauv. Chard. Pignoletto Bio 	 Manaresi	 Zola Predosa 	 €	 27
Bianco Bologna	 Isola	 Monte S. Pietro	 €	 22
Picrì Pignoletto Spumantizzato	 Isola	 Monte S. Pietro	 €	 22
Vecchie Vigne Pignoletto Sup. Classico 	 Isola	 Monte S. Pietro	 €	 28
Vignarocca Albana Secco Bio 	 Tre Monti	 Imola 	 €	 22
Sorriso Di Cielo Malvasia Bio 	 La Tosa	 Piacenza	 €	 28

VALLE D’AOSTA
Petit Arvine  	 Les Cretes		  €	 28
Chardonnay  	 Les Cretes		  €	 30

PIEMONTE
Roero Arneis 	 Giovanni Almondo		  €	 26
Derthona Timorasso  ’23	 Vigneti Massa		  €	 35
Le Chiusure Erbaluce Di Caluso  ’22	 Favaro		  € 	35

TRENTINO
Palai Muller Thurgau 	 Pojer e Sandri		  €	 26
Faye Bianco ‘18	 Pojer e Sandri		  €	 35

ALTO ADIGE
Kerner 	 Kofererhof		  € 	29
Pinot Grigio  	 Kofererhof		  € 	29
Chardonnay 	 Elena Walch		  €	 27
Cardellino Chardonnay  ‘22	 Elena Walch		  €	 35 
Pinot Bianco 	 Cantina Sociale Di Terlano	 € 	27
Sauvignon Blanc 	 Gump Hof		  € 	30
Pfefferer Moscato Giallo 	 Colterenzio		  €	 25
Lafoa Sauvignon  ‘20	 Colterenzio		  € 	40
Terlaner Riserva  ‘20	 Leya		  € 	35
Selida Gewurztraminer 	 Cantina Sociale Di Termeno	 € 	29
Nussbaumer Gewurztraminer  ‘22	 Cantina Sociale Di Termeno	 €	 50
Unterebner Pinot Grigio  ‘22	 Cantina Sociale Di Termeno	 €	 50
Veltliner 	 Manni Nossing		  € 	29
Riesling  	 Falkenstein		  € 	29
Sylvaner  	 Abbazia di Novacella		 € 	27
Muller Thurgau	 Abbazia di Novacella		 € 	27
Manna Riesl. Chard. Sauv. Gew.  ’22	 Franz Haas		  €	 35

VENETO
Soave Classico 	 Inama		  €	 25
Vulcaia Fumè Sauvignon ‘22	 Inama		  €	 50

SE NON FINISCI LA BOTTIGLIA CHIEDI LA NOSTRA WINE BAG PER PORTARLA A CASA
RICORDIAMO DI AGGIUNGERE IL SERVIZIO AL COSTO FINALE



LOMBARDIA
Lugana 	            Ca’ Dei Frati		  €	 25

FRIULI
Ribolla Gialla 	 Muzic	 €	 26
Chardonnay Collio 	 Muzic	 €	 26
Friulano Collio 	 Muzic	 € 	 26
Pinot Grigio Isonzo	 Lis Neris	 €	 28
Gris Pinot Grigio Isonzo  ‘21	 Lis Neris	 €	 35
Pinot Grigio Collio  ‘18	 Toros	 € 	 35
Collio Bianco 	 Edi Keber	 €	 32 
Vinnae Ribolla Gialla Isonzo 	 Jerman	 €	  30
Vintage Tunina Isonzo 40°  ‘21	 Jerman	 €	  60
Ciampagnis Chardonnay Isonzo  ‘21	 Vie Di Romans	 €	  40
Flors Di Uis Malvasia Riesling Friulano Isonzo  ’23	 Vie Di Romans	 €	  40
Piere Sauvignon Isonzo  ’21/’23	 Vie Di Romans	 €	  40
Sharjs Ribolla Chardonnay Colli Orientali 	 Livio Felluga	 €	  28
Sauvignon Colli Orientali  ’22	 Livio Felluga	 €	  35
Friulano  	 Venica & Venica	 €	  30
PInot Grigio Ramato  ‘21 	 Venica & Venica	 €	  38
Ronco Delle Mele Sauvignon  ‘24	 Venica & Venica	 €	  60
Jakot Friulano Collio  ‘19	 Dario Princic	 € 	 50

MARCHE
Verdicchio Di Matelica 	 Bisci	 €	  22
Verdicchio Dei Castelli Di Jesi Classico Bio  	 Bucci	 €	  30
Villa Bucci Verdicchio Dei Castelli Di Jesi Ris. Bio  ‘18	 Bucci	 €	  60
Impero Blanc De Pinot Noir  ‘23	 Mancini	 €	  45

ABRUZZO
Passerina Colline Teatine Bio  	 Tenuta I Fauri	 €	  20
Giocheremo con i Fiori Pecorino Bio 	 Torre Dei Beati	 €	  25
M. Cvetic’ Trebbiano Barrique  ’19	 Masciarelli	 €	  48
M. Cvetic’ Chardonnay Barrique  ’19/’21	 Masciarelli	 €	  48
Trebbiano D’abruzzo Bio  ’22	 Emidio Pepe Triple A	 €	  65

SICILIA
Etna Bianco Bio  ’22	 Tenuta Delle Terre Nere	 € 	 45
La Segreta Bianco Bio 	 Planeta	 €	  22
Alastro Grecanico  	 Planeta	 €	  26
Cometa Fiano Di Sicilia  ’20	 Planeta	 € 	 37 
Chardonnay Bio  ’23	 Planeta	 € 	 37 
Catarratto Bio 	 Centopassi	 € 	 26
Bianco Maggiore Grillo Bio  	 Rallo	 €	 26 
Grotta Dell’oro Zibibbo Secco  ’21	 Hibiscus	 € 	 38
Salina Bianco 	 Carlo Hauner	 €	  32
Iancura Malvasia Delle Lipari Secco  	 Carlo Hauner	 €	  32

SE NON FINISCI LA BOTTIGLIA CHIEDI LA NOSTRA WINE BAG PER PORTARLA A CASA
RICORDIAMO DI AGGIUNGERE IL SERVIZIO AL COSTO FINALE



TRIPLE A  (AGRICOLTORI ARTIGIANALI ARTISTI)

Questo manifesto raccoglie i vini di quei produttori che applicano un rigido protocollo 
nella raccolta delle uve e nella loro lavorazione. I vini a marchio Triple A sono il frutto 
del lavoro di produttori agricoltori, che coltivano i vigneti senza utilizzare sostanze 
chimiche di sintesi rispettando la vite e i suoi cicli naturali e raccolgono le uve quando 
sono a maturazione fisiologica e perfettamente sane, senza aggiungere nel mosto anidride 
solforosa o altri additivi. Inoltre vengono usati solo lieviti indigeni e sono esclusi 
interventi chimici o fisici prima e durante la fermentazione alcolica. Per finire i vini non 
vengono nè chiarificati nè filtrati prima dell’imbottigliamento. Ecco perchè sono la 
migliore espressione del terroir al quale appartengono!

CAMPANIA
Falanghina Del Sannio 	 Fontanavecchia	 € 	 25
Fiano Di Avellino  	 Tenuta Scuotto	 €	 27
Vigna Cicogna Greco Di Tufo  ’23	 Benito Ferrara	 € 	 35
Furore Costa D’Amalfi  ‘24	 Marisa Cuomo	 €	 38

SARDEGNA
Spera Vermentino Di Gallura  	 Siddura	 €	  30

Vini Rosati
	

Cerasuolo 	 Masciarelli (Abruzzo)	 € 	 22

Five Roses Anniversario 	 Leone de Castris (puglia)	 € 	 28

Lagrein Kretzer 	 Muri Gries (Alto Adige)	 € 	 26

SE NON FINISCI LA BOTTIGLIA CHIEDI LA NOSTRA WINE BAG PER PORTARLA A CASA
RICORDIAMO DI AGGIUNGERE IL SERVIZIO AL COSTO FINALE

BIO

I vini biologici che trovate in carta sono prodotti da uve biologiche, coltivate, cioè, 
senza l’aiuto di sostanze chimiche di sintesi (concimi, diserbanti, anticrittogamici, insetticidi, 
pesticidi in genere) e senza l’impiego di organismi geneticamente modificati.  In cantina si 
esegue la vinificazione utilizzando solo i prodotti enologici e i processi autorizzati dal 
regolamento europeo che prevede una serie di restrizioni nell’utilizzo di determinate 
sostanze coadiuvanti. Tutto a beneficio del consumatore.


