
ALLERGENI / ALLERGENS

1   latte / milk 2   pesce/fish 3   uova / eggs

4   arachidi/peanuts 5   solfiti / sulphites 6   sesamo / sesame

7   crostacei/shellfish 8   frutta guscio/ nuts 9   soia / soy

10  glutine / gluten 11  senape / mustard 12  lupini / lupins

13  molluschi / clams 14  sedano/ celery

Di seguito qualche informazione sui prodotti utilizzati

Al Bravo potrebbero essere presenti alimenti surgelati o abbattuti da noi 
secondo le norme della catena del freddo

Le paste  sono in gran parte fatte in casa utilizzando un blend di farine 
macinate a pietra, come una volta, provenienti da piccoli mulini artigianali 

Il pane che trovate sul tavolo è di nostra produzione

Acquistiamo i formaggi locali presso i mercati contadini 
mentre quelli nazionali sono di Selecta

Le carni provengono da Lem Carni di Toscanella di Dozza e Selecta, 
aziende alla continua ricerca della qualità più alta e ampia

I salumi sono della Fattoria Renoffi di Molinella dove vengono preparati in 
modo artigianale senza l’utilizzo di conservanti e coloranti. 

La mortadella è rigorosamente Artigianquality 
ed è fatta nel rispetto della vera tradizione bolognese

I dessert sono tutti di nostra produzione 
tranne il gelato che proviene dalla vicina Cremeria delle Moline 

e i cantucci alle mandorle IGP del Forno Cafissi di Prato

L’olio da tavola è l’extravergine Monte di Nola, prodotto solo con 
olive nostrane di Brisighella raccolte ancora verdi in primissima maturazione 

in modo da avere un profumo più intenso

Molte ricette sono quelle originali della vecchia campagna bolognese, trovate 
nel cassetto della nonna (la cara Fedora!)

ogni piatto presenta la lista numerica degli allergeni. 
nel dubbio chiedete al cameriere


