DI SEGUITO QUALCHE INFORMAZIONE SUI PRODOTTI UTILIZZATI

AL BRAVO POTREBBERO ESSERE PRESENTI ALIMENTI SURGELATI O ABBATTUTI DA NOI
SECONDO LE NORME DELLA CATENA DEL FREDDO

LE PASTE SONO IN GRAN PARTE FATTE IN CASA UTILIZZANDO UN BLEND DI FARINE
MACINATE A PIETRA, COME UNA VOLTA, PROVENIENTI DA PICCOLI MULINI ARTIGIANALI

IL PANE CHE TROVATE SUL TAVOLO E DI NOSTRA PRODUZIONE

ACQUISTIAMO | FORMAGGI LOCALI PRESSO | MERCATI CONTADINI
MENTRE QUELLI NAZIONALI SONO DI SELECTA

LE CARNI PROVENGONO DA LEM CARNI DI TOSCANELLA DI DOZZA E SELECTA,
AZIENDE ALLA CONTINUA RICERCA DELLA QUALITA PIU ALTA E AMPIA

| SALUMI SONO DELLA FATTORIA RENOFFI DI MOLINELLA DOVE VENGONO PREPARATI IN
MODO ARTIGIANALE SENZA L’UTILIZZO DI CONSERVANTI E COLORANTI.
LA MORTADELLA E RIGOROSAMENTE ARTIGIANQUALITY
ED E FATTA NEL RISPETTO DELLA VERA TRADIZIONE BOLOGNESE

| DESSERT SONO TUTTI DI NOSTRA PRODUZIONE
TRANNE IL GELATO CHE PROVIENE DALLA VICINA CREMERIA DELLE MOLINE
E | CANTUCCI ALLE MANDORLE IGP DEL FORNO CAFISSI DI PRATO

L OLIO DA TAVOLA E L'EXTRAVERGINE MONTE DI NOLA, PRODOTTO SOLO CON
OLIVE NOSTRANE DI BRISIGHELLA RACCOLTE ANCORA VERDI IN PRIMISSIMA MATURAZIONE
IN MODO DA AVERE UN PROFUMO PIU INTENSO

MOLTE RICETTE SONO QUELLE ORIGINALI DELLA VECCHIA CAMPAGNA BOLOGNESE, TROVATE
NEL CASSETTO DELLA NONNA (LA CARA FEDORA!)

OGNI PIATTO PRESENTA LA LISTA NUMERICA DEGLI ALLERGENI.
NEL DUBBIO CHIEDETE AL CAMERIERE

ALLERGENI /7 ALLERGENS

0 LATTE / MILK e PESCE/FISH e UOVA / EGGS

e ARACHIDI/PEANUTS e SOLFITI / SULPHITES e SESAMO / SESAME
e CROSTACEI/ SHELLFISH e FRUTTA GUSCIO/ NUTS Q SOIA / SOY

@ GLUTINE / GLUTEN m SENAPE / MUSTARD @ LUPINI / LUPINS

@ MOLLUSCHI / CLAMS @ SEDANO/ CELERY




